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FACULTAD DE CIENCIA Y TECNOLOGIA
ESCUELA DE INGENIERIA EN ALIMENTOS

1. Datos generales

Materia: OPERACIONES MECANICAS Nivel: 6
Codigo: IALIEOT Distribucién de horas.
Paralelo: A
Docencia | Practico Autdnomo: 56 [Total horas
Periodo : Marzo-2024 a Junio-2024
Profesor: ROSALES MEDINA MARIA FERNANDA ostemas | autonomo
Correo mrosales@uazuay.edu.ec
electrénico: 48 16 56 120
Premrequisitos:

Cédigo: IALI503 Materia: QUIMICA FISICA I

2. Descripcidn y objetivos de la materia
se pretende cubrir los temas relevantes de esta materia: tamafio de particulas, molienda, triturado, centrifugado v filtracion.

La materia de Operaciones mecdnicas, es una materia que es necesaria para comprender como se realizan los procesos de triturado,
molienda, filfrado y centrifugado de los alimentos y sus particulas, necesarios para el procesamiento de los alimentos.

Es importante para la formacién del futuro Ingeniero en Alimentos, ya que aprenderd sobre como los procesos alimentarios se ven afectados
por las operaciones de molienda, triturado, filtracién y centrifugacién.

3. Objetivos de Desarrollo Sostenible

4, Contenidos

1 PROPIEDADES DE LAS PARTICULAS

1.1 Tamano. Generalidades

1.2 Métodos de determinacién de tamanos

1.3 Distribucién del tamano de las particulas

1.4 Técnicas de medidas analiticas del tamano

1.5 Definicion de forma

1.6 Determinacion del factor de forma para diversas figuras
1.7 Densidad: concepto

1.8 Densidad real y aparente
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1.9 Métodos para determinar la densidad en sdlidos
1.10 Permeabilidad

1.1 Valores de permeabilidad de las sustancias

1.12 Elasticidad: caracteristicas

1.13 Definicion y propiedades de las sustancias fragiles
2 REDUCCION DE TAMANO

2.1 Propiedades caracteristicas de la materia a triturar
2.2 Finalidad de la reduccién de tamaios

2.3 Estado granulométrico: superficie especifica

2.4 Resistencia mecdnica

2.5 Proceso de trituraciéon

2.6 Energia necesaria para la trituracion

2.7 Caracteristica de los equipos de trituracion

2.8 Quebrantadoras de mandibulas, giratorias y de rodillos
2.9 Tipos de molinos

2.10 Aplicaciones en alimentos

3 TAMIZADO DE SOLIDOS

3.1 Definicion y caracteristicas del proceso

3.2 Tipos de tamices

3.3 Tamices ideales.- tamices reales

3.4 Balance de materia en famizado

3.5 Eficiencia de un proceso de tamizado

3.6 Equipos para tamizado:cilindricos, horizontales
3.7 Andilisis por famizado

4 FILTRACION

4.1 Fundamentos de la filtracion

4.2 Filtfracion a velocidad constante

4.3 Filtracion a presion constante

4.4 Filtraciéon continua

4.5 Filtracion centrifuga

4.6 Coadyuvante de la filtfracion

4.7 Filtros discontinuos de presiéon

4.8 filtros de cuba

4.9 filfros prensa

4.10 Filtros rotativos continuos de vacio

4.11 Filtros centrifugos

4.12 Ultrafiltracion

413 Nanofiltracién

4.14 Osmosis inversa
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5 CENTRIFUGACION

5.1 Velocidad de decantacién

5.2 Cdiculo de la velocidad limite

5.3 Requerimiento mecdnico del bol
5.4 Requerimiento de la parte mecdnica
5.5 Aparatos de filfracion centrifuga

5.6 Clarificadores

5.7 Cenftrifugacién discontinua

5.8 Centrifugas continuas

5.9 Separacion sélido-gas

5.10 Sedimentacion centrifuga.- ciclones

5. Sistema de Evaluacion

Resultado de aprendizaje de la carrera relacionados con la materia
Resultado de aprendizaje de la materia

Evidencias

aa. Desarrolla las ciencias de la ingenieria basados en fundamentos, razonamiento y modelos estadisticos, fisicos,

quimicos y productivos.

-Comprende la aplicacion de las operaciones mecdnicas mds comunes que

se aplican en la industria de alimentos

-Evaluacion escrita

-Plantea y resuelve problemas relacionados con los procesos mecdnicos de la -Evaluacion escrita

industria.
Desglose de evaluacién

Evidencia Descripcién Contenidos silabo a Aporte | Cdlificacién Semana
evaluar
. evaluaciones escritas, PROPIEDADES DE LAS .
Evaluacion investigaciones, PARTICULAS, REDUCCION DE | APORTE 10 semana: 5 (25-MAR-
escrita e < 24 al 28-MAR-24)
exposiciones. TAMANO
Evaluacion ;Vvoe';ioizir;erfeessc”ms' FLTRACION , TAMIZADO DE | , 0 ore o Semana: 10 (29-ABR-
escrita 96 ! SOLIDOS 24 al 04-MAY-24)
exposiclones.
., evaluaciones escritas
Evaluacion . . . ! . Semana: 14 (27-MAY-
escrita mvesh.ggaones, CENTRIFUGACION APORTE 10 24 ol 01-JUN-24)
eXxposiclones.
CENTRIFUGACION,
Evaluacion FILTRACION , PROPIEDADES DE Semana: 16 (10-JUN-
ascrita evaluacién escrita LAS PARTICULAS, REDUCCION | EXAMEN 20 24 0l 11-JUN-2 4)
DE TAMANO, TAMIZADO DE
SOLIDOS
CENTRIFUGACION ,
Evaluacion FILTRACION , PROPIEDADES DE
escrita evaluacién escrita LAS PARTICULAS, REDUCCION | SUPLETORIO | 20 Semana: 19-20 ( al )
DE TAMANO, TAMIZADO DE
SOLIDOS
Metodologia
Descripcion Tipo horas

El estudiante realizard ejercicios précticos que serdn enviados por el docente,
investigaciones referente a los temas tratados y proyectos.

Horas Auténomo

La metodologia a seguir serd de exposicion por parte del docente, para realizar la
explicaciéon de los temas a fratar.

Criterios de evaluacion

Descripcién

Total docencia

Tipo horas

Presentacién de investigaciones y proyectos en clases a través de exposiciones o
entrega de informes.

Horas Autbnomo

Se calificard los frabajos realizados durante las clases presenciales, enfrega de informes
y lecciones

Total docencia
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6. Referencias
Bibliografia base

Libros

Autor

Editorial

Titulo

ARO ISBN

A.lbarz
G. Barbosa-Canovas

Ediciones Mundi-Prensa

Operaciones Unitarias en la Ingenieria de los 2005

Alimentos

84-8476-163-0

SHARMA, MULVANEY &
RIZVI
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INGENIERIA DE ALIMENTOS: OPERACIONES
UNITARIAS Y PRACTICAS DE LABORATORIO
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Web

Software

Revista

Bibliografia de apoyo

Libros

Web

Software

Revista

Docente
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