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1. Datos generales

Materia: TECNOLOGIA DEL VAPOR Nivel: 6
Codigo: CTEO410 Distribucién de horas.
Paralelo: A e ]
Docencia | Practico Autdnomo: Total horas
Periodo : Marzo-2018 a Julio-2018
Profesor: PENA GONZALEZ MARIA ALICIA ostemas | autonomo
Correo mpenag@uazuay.edu.ec
electrénico: 4 4
Premrequisitos:
Ninguno

2. Descripcidn y objetivos de la materia

El curso pretende cubrir con el estudio de las caracteristicas y el uso del vapor como fransportador de energia para calefaccién industrial,
muy utilizada en la industria de los alimentos. El curso cubrird también las terminologias, las unidades, los cdlculos de entalpias, la generacion y
el manejo de tablas de vapor.

El estudiante luego de obtener su fitulo, estaria en capacidad de dirigir el montaje y el funcionamiento de microempresas procesadoras de
alimentos, para lo cual debe saber seleccionar un equipo bdsico para la generacidon de vapor y su utilizacién en operaciones como la
Esterilizacién/Calentamiento, Atomizacion, Limpieza, Hidratacion, Humidificacion, etfc.

Para el desarrollo de la asignatura, es de suma importancia que el estudiante recuerde y aplique conocimientos bdsicos de Matemdticas y
Fisica, maneje sélidos conocimientos de Transferencia de Calor, y luego de terminar el estudio del presente curso, estard en capacidad de
calcular requerimientos caldricos, y seleccionar equipos idéneos en el Disefio y Operacién de Plantas, segin el fipo de producto y la
capacidad de produccién.

3. Objetivos de Desarrollo Sostenible

4. Contenidos

01.01. Unidades de temperatura, presion y calor

01.02. Termodindmica del vapor de agua

01.03. Aplicacion en la industria de transferencia de calor

01.04. Produccién de vapor

01.05. Vapor saturado, humedo y sobrecalentado

01.06. Conduccidn de vapor y consumo en diferentes areas de planta
01.07. Tuberias y caidas de presion

01.08. Accesorios

01.09. Combustibles y costo por kg de vapor consumido

02.01. Aislamiento, clasificacion de adislantes en la industria de alimentos
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02.02. Generacién de flujo de vapor

02.03. Cdlculo con aplicacion de sistemas informdaticos

02.04. Cdlculo del costo del retorno de condensado y su ahorro en la generacién de vapor
03.01. Clasficacién de calderos

03.02. Pirotubulares y Acuotubulares

03.03. Pérdidas, seguimiento y determinacion

03.04. Accesorios, instalaciones

03.05. Automatizacion

03.06. Cdlculo del tiro de chimenea mediante sistema informdtico
04.01. Explosion y sobrecarga

04.02. Ubicacién de equipos de potencia

04.03. Estudio de casos industriales

5. Sistema de Evaluacién

Resultado de aprendizaje de la carrera relacionados con la materia
Resultado de aprendizaje de la materia

Evidencias

ae. Aplicar los cdlculos fisicos, quimicos, matemdticos e informdticos como herramientas bdsicas para la resoluciéon
de problemas.

-+ Calcular las cantidades de calor en la producciéon del vapor de agua.

-Evaluacion escrita
-Trabajos prdcticos -

productos

-+ Calcular las cantidades necesarias de vapor en base a los diferentes
procesos.

-Evaluacion escrita
-Trabajos prdcticos -

productos

af. Elegir la maquinaria idénea y los envases adecuados en base a la capacidad de produccién y fipo de producto.

-+ Conocer el mantenimiento adecuado tanto para el equipo generador
como para su alimentacion.

-Evaluacion escrita
-Trabajos prdcticos -

productos

-+ Diferenciar los fipos de generadores de vapor, sus componentes y su
montaije.

-Evaluacion escrita
-Trabajos prdcticos -

productos

be. Aplicar las normas de seguridad para minimizar los riesgos de trabajo en la industria alimentaria.

-+ Establecer normas de seguridad para evitar riesgos de trabajo al operar el

-Evaluacion escrita

equipo. -Trabajos prdcticos -
productos
Desglose de evaluacién
Evidencia Descripcién Contenidos silabo a Aporte | Cdlificacién Semana
evaluar

Trabajos . L

P Resoluciéon de ejercicios Semana: 3 (26-MAR-
practicos - de aplicacion APORTET | 4 18 al 29-MAR-18)
productos

- Evaluacion con
Evaluacion Semana: 4 (02-ABR-
escrita preguntas de APORTET |6 18 al 07-ABR-18)
razonamiento

Trabajos N

P Desarrollo de ejercicios Semana: 8 (01-MAY-
practicos - del tema APORTE2 | 4 18 al 05-MAY-18)
productos
Evaluacion - Semana: 10 (14-MAY-
escrita Evaluacién APORTE 2 6 18 al 19-MAY-18)
Trabajos

P . Semana: 14 (11-JUN-
practicos - Estudio de casos APORTE 3 4 18 al 16-JUN-18)
productos
Evaluacion ., . Semana: 15 (18-JUN-
escrita Evaluacion escrita APORTE 3 6 18 ol 23-JUN-18)
Evaluacién Reactivos y desarrollo de semana: 17-18 [01-

. cactivos y EXAMEN 20 07-2018 al 14-07-
escrita ejercicios
2018)

Evolgoaon re.ocflw.os y desarrollo de SUPLETORIO | 20 Semana: 20 (al )
escrita ejercicios
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Metodologia

Criterios de evaluacién

6. Referencias
Bibliografia base

Libros

Autor Editorial Titulo ARO ISBN
Yunus A. Cengel, Michael McGraw Hill Termodindmica 2012
A. Boles i

Smith J.M., Van Ness C.,  McGraw Hill Infroduccién a la termodindmica en 2007
Abbott N. i ingenieria

Mc CABE, SMITH, Mc. Graw Hill Operaciones unitarias en Ingenieria 2003
MARRIOTT Quimica.

PERRY, John Mc. Graw Hill Manual del Ingeniero Quimico 2001
Web

Software

Revista

Bibliografia de apoyo
Libros

Web

Software

Revista

Docente
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